


o

BARRA DE
ESPRESSO =

Espresso som s49

Americano gomi $53
30ml de espresso, 150ml de agua.

Cortado Clemente 150mi s61
30ml de espresso, 120ml de leche.

Flat White 170mi s6/

30ml de espresso, 140ml de leche.

Cappuccino issmi s62
15ml de espresso, 150ml de leche.

Latte 195mi s64

15ml de espresso, 180ml de leche.

Espresso Tonic 23om $s84
30ml de espresso, 200ml agua tonica.

CHOCOLATE

Mezcla de cacao, almendra, canela y azucar.

Con Agua 2zom s/9
Con Leche 230m $83
Moca 230mi $s91

Shot de espresso + chocolate.

Leche: Entera | Light
Leche de Avena +S11

Extras

Shot de café 3omi +$21
Leche 6omi +$13
Frio +s7

Nuestra receta

* El gramaje es aproximado y es del producto total.
* El precio incluye 16% de IVA. Precios expresados en moneda nacional mexicana.



TES & MEZCLAS 300ml / 3-7 min 366

Earl Grey = Té negro con esencia de bergamota.

Milk Oolong

Te Oolong de Taiwan; con ligeras notas lacticas.

Masala Chai Negro =
Té negro, canela, cardamomo, clavo,
pimienta negra y jengibre.

Tokyo Toffee =
Té verde, arroz tostado, trozos de caramelo,
palomitas de arroz, rosa mosqueta.

Black Unicorn =
Tée negro, moras, flor de azahar y calendula.

Flores
Manzanilla, lavanda, manzana y vainilla.

CON LECHE 20m

Leche Entera [ Light
Leche de Avena +S11

Leche Dorada $s80

Curcuma, cardamomo, canela, pimienta
y leche de avena.

Matcha Latte = $s80

Té verde molido en molino de piedra.
Origen: Japodn

Chai Latte $s85

Masala chai negro con azucar infusionado
en leche de avena.

= Con cafeina
Nuestra receta

* El gramaje es aproximado y es del producto total.
* El precio incluye 16% de IVA. Precios expresados en moneda nacional mexicana.



BEBIDAS FRESQUITAS

Naranijito 2somi $80
Kombucha, jugo, curcuma y agua tonica.

Kombucha Pezgallo ssom $s65
Lupulo / Sabor de temporada.

Limonada Jengibre & Miel soomi s//

Jugo de Naranja 2zomi s40

Agua Mineral 33smi s49

Cold Brew 2somi $/2

Cold Brew con Leche 2s0mi $82

Matcha Frio 2som s85
Matcha con leche de avena.

Yaleh 25omi s/6

Bebida fria de tahini, canela
y leche de avena.

Armando Manzanilla 2som s/3
Bebida fria de manzanilla infusionada
con leche de avena.

Nuestra receta

* El gramaje es aproximado y es del producto total.
* El precio incluye 16% de IVA. Precios expresados en moneda nacional mexicana.



COMIDA



DESAYUNO

Clementin isog
Masa hojaldrada rellena de queso gruyere,
queso gouda, papa y pimientos rostizados.

Quiche 609
Rebanada de tarta salada hecha a base de

huevo con verduras horneadas y queso gouda.

Molletes is0g
Torta de agua, frijoles refritos y queso gouda,
con pico de gallo.

Croissant de Queso y Arugula o9
Croissant, queso gouda y arugula.

FRUTA

Fruta + Granola ¢ 21g
Plato de fruta de temporada con granola
casera y cacahuates con chocolate
semi amargo.

Overnight Oats ¢ 2309
Avena organica hidratada con leche de avena,
servida con mermelada de durazno, mango
y pina, y crumble de coco con almendras.

Bowl Clemente 2sog

Yogurt con fruta de temporada, granola casera

y miel.

Bowl Frutos Rojos 2609
Yogurt con frutos del bosque
y platano, crumble de coco con almendras,

$s99

$s99

s/4

$93

$s86

$s80

$s87

s95

cacahuates con chocolate semi amargo y miel.

PAN DULCE

Galletas 90g
Pregunta por los sabores.

Cuernito de Higo ¢ 1209
Acompanado de mermelada
de durazno, mango y pina.

Chocolatin gog

Croissant sog

Extra de mermelada y mantequilla

;ﬁf Vegano

* El gramaje es aproximado y es del producto total.
* El precio incluye 16% de IVA. Precios expresados
en moneda nacional mexicana.

Croissant con Almendras 2isg
Croissant relleno de frangipane
(crema de almendras).

POSTRES

Helado Artesanal 9og
Vainilla / Sabor de temporada

Affogato aog

Shot de espresso + helado artesanal de vainilla.

Cheesecake de Maracuya 2309
Base de chocolate con crema de queso
y maracuya.

Tarta Vasca 2309
Tarta cremosa de queso originaria de la region
de San Sebastian, en el Pais Vasco, Espania.

$5/

s/3

$6/

$59
+3$19

s//

s/0

$s90

s110

s115



TOSTAS s

(Pan de hogaza tostado)

Betabel ¢

Hummus de betabel, laminas de
pepino, germinados y semillas

tostadas.

Ricotta

Queso ricotta, jitomate cherry,
albahaca y reduccion de balsamico.

Hummus ¢

Hummus, zanahoria y calabacita
rostizados con un toque de pimenton

dulce y espinaca.

Hongos

Mezcla de hongos, queso de cabra
y pesto de jitomate deshidratado.

Cacahuate?

Crema de cacahuate, platano,
frutos del bosque, cacahuates con
chocolate semi amargo y chia.

Del Bosque

Queso ricotta, frutos del bosque

nuez y miel.

$s85

$s85

s85

$s85

$s90

s90

ENTRADAS
y ENSALADAS ¢

Hummus 7og $s87
Hummus natural con aceite de oliva y za’atar.

Fiesta de Hummus 90g $9/
Hummus natural, de jitomate deshidratado
y de betabel, acompahado de pepino
y zanahoria.

Ensalada Mediterranea sog $s150

Couscous, jitomate, pepino, arugula, mezcla
de hojas, hummus y aceite de olivo.

*Los platillos se acompahan con pan lavash.

Si tienes alguna
alergia haznoslo
saber.

Para llevar +S7

d ¢ Vegano

* El gramaje es aproximado y es del producto total.
* El precio incluye 16% de IVA. Precios expresados en moneda nacional mexicana.



SANDWICHITOS

Fermina ¢ 1659 s110
Hummus de betabel, pepino, cacahuates
picositos, sauerkraut (col fermentada),
mezcla de hojas y germinados.

Catalan 1659 $s93
Queso gouda y salsa de tomaquet
(de tomate y ajo).

Tina 210g $93
Queso gouda gratinado y cebollas
caramelizadas.

SANDWICHES 255

Antonieta ¢ 148

Hummus de jitomate deshidratado,
pepino, arugula y reduccion de balsamico.

Bernardeta ¢ s148

Mezcla de hongos con jitomate, hummus
natural y mezcla de hojas.

Cosme s160
Queso brie, queso gouda, pesto, miel
y espinaca.

Magdaleno $1/5

Roast beef, queso gouda, cebolla
caramelizada, mostaza dulce y pepinillos.

4

Guarniciones .47

Fruta de temporada
Chips de malanga
Ensalada

Si tienes alguna L)
alergia haznoslo =
a

-

)

saber.
Para llevar +S7

% Vegano

* El gramaje es aproximado y es del producto total.
* El precio incluye 16% de IVA. Precios expresados en moneda nacional mexicana.



